
MENU - CARTE DU SOIR 

LES ENTRÉES  

Croquetas de veau ou légumes, crème yaourt à la grecque parfumée à la menthe fraiche et 

petites pousses à l’huile de noix 
10 € 

Œuf mollet Nitamago, crème froide de petits pois, écumes d’algue Nori et petites pousses 12 € 

Nems de saucisse de Morteau, salade croquante de fenouil et agrumes, pickles, crème Bleu 
d’Auvergne 

14 € 

Heo quay (poitrine de porc rôtie croustillante à la vietnamienne), salade aigre douce de kumquat 
et crème de pois chiche au lait de coco (version végane 11 €) 

13 € 

Mozzarella bio & betterave rouge, smoothie coco-concombre, éclats de noix, petites pousses 12 € 

  

LES PLATS  

Proposition végétarienne du jour selon l’inspiration du chef 20 € 

Magret de canard à la pékinoise, jus de viande concentré à l’orange, gratin de pommes de terre 

et oignons confits, quenelle de crème de patate douce et noix de coco, salade vietnamienne 
croquante aux agrumes  

24 € 

Tom Kha Cabillaud, médaillons de cabillaud au curcuma rôtis, fenouil rôti au jus d’orange puis 
chalumeauté, émulsion de de coco parfumée à la feuille de citron kaffir et au galanga, cocote de 
riz gluant 

26 € 

Saint-Jacques rôties au beurre de pistache, vitelotte noire fondante, tempura de chou fleurs, 
pickles et crème de céleri-rave parfumée à l’orange 

28 € 

  

LES DESSERTS  

Riz gluant au lait de coco, crème de coco, ananas Victoria frais, grains de sésame torréfié et 

éclats de noix 
10 € 

Crémeux au chocolat, poire pochée au vin rouge parfumé aux épices et agrumes, crumble aux 

amandes et pistaches 
13 € 

Duo de poire rôtie et pochée au sirop de citronnelle, crème caramel au beurre salé, crème 

glacée dulce de leche avec macadamia et crumble aux amandes et pistaches 
13 € 

Soufflé au chocolat, salade d’oranges et menthe fraîche 13 € 

Régal de crème glacée avec crumble et pistache  

2 parfums au choix :  Vanille Bourbon de Madagascar,  Noisette,  Chocolat Suisse,  Macadamia 
Dulce de Leche,  Noix de coco 

10 € 

Duo sorbet de fruits 

2 parfums au choix :  Fruit de la Passion & Mangue,  Citron & Citron vert,  Framboise, Abricot 

8€ 

 Prix nets en euro, taxes et services compris.  

Confluence n’accepte pas les chèques 


